Le ricette dei designer

7o ricette di pasta
& primi piatti
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Emidic Mansi
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Carbonara a freddo con le uova di Parisi

I diventalo un pracevele appuntaments questo della
eollana Le ricette dei designer, & un modo sermplice per
assaggiare ¢ “carpire” sfiziose ricette che Stefano prepara.
Sona rimasto un po’ perplesso, quando per questo titolo,
mi ha preposto una carbonara [banale pensave), Ma mi
ha detio di aspettare 3 giudicare. Una volta procurale

le materie prime, ha preparato i platto & assaggiandolo
il Lo dasulo ricredare, aveva un BUsiQ estremamente
particolare ed era ben diversa dalle solite carbonare.

Ingredienti per 4 persone
200 gr di taglolini all'wovo | 120 gr di guanciale affumicato
tagliato a listarelle | 30 gr di parmigiana | 30 gr di pecoring

Giulio Gianturco romang | 4 ugva | 4 scorzette di limone | mezzo spicchio
e Stefano Scatd, o di aglio grattugiato privato del germoglio centrale |
Ciansuron, launeato in Medici prezzemals tritato | pepe bianco | sale
Ll 1, agEn & Citanta
patecipa 3 numeioLe regale Prepararione

AP 3 CONDAOENE & 41 iRMamors Riempire una pentola di acqua ¢ portarla a ebollizione.
delle carabtevistiche di auni matenal Mel frattempo in una terrina capeente versare be udva,
becrici (accialo nossidabile, fike il pecaring, il parmigiang, il prezzemolo, lagho privato
aramidiche. e ). Inizia cosl a del germoglio centrale e grattugiato, le scorze di limone.
trasforine Fesperitnra maturata con Mescolare non troppo encigeticamente & regolare di sale.
queeiti material mel progeitare 2 Fare lessare |a pasta, scolarla al dente e condirla nella
costrusne i peirma pexz per b dua cada terrina aggiungendo al composto anche le listarelle
e gl amici. Comineia collaborando di guanciale affumacate.
eon Boffi con la linea Minimal, pod 5 Amalgamare bene la pasta al condimento e servira
Lo Bppiunte Agape, Alped, bnoe, Lea auiuﬂgtﬂdﬁd pepe fresco macinate.
Dietign, Cesana, Dimensione Disegna Possibilmente usare le wova di Paclo Parisi che hanna
Fizan, Fusina ¢ aftre azsende. Kaa per un sapore leggermente di mandarla, poiché le galline
Agape, Fire per Bofh, Guendsling por Ivornesi di sua propreth razzolang a lena ¢ Mangano
Firan olferpong diver premi un speciale pastone che miscela lui stesso & composio
Ctefans Seatd, Liurea in Lettere, ivalge da cereali & latte di capre del tuo allevamento,
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i altermativg

Andate 3 trovane Paclo Parish
alls Teruta Le Macchie

in provincia di Pisa,
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