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Giulio Gianturco

e Stefano Scata. Ciulio
Gianturco, laureato in Medicina

e Chirurgia, dagli anni Ottanta
partecipa a numerose regate e impara
a conoscere e si innamora delle
caratteristiche di alcuni materiali
tecnici, Inizia cosi a trasferire la sua
esperienza con questi materiali nel
progettare e costruire i primi pezzi per
la sua casa; si aggiungono le richieste
degli amici e parte la produzione di
piccole serie. Ha iniziato collaborando
con Boffi con la linea Minimal, poi si
sono aggiunte Agape, Alpes Inox, Cea

Design, Cesana, Dimensione Disegno,

Fizan, Fusina e altre aziende, Kaa per
Agape, Fire per Boffi, Guendalina per

Fizan ottengono numerosi premi.
Stefano Scata, laurea in Lettere, svolge

rm- di fotografo dal 1984. Grande
appassionato di cibo, se non avesse
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Preparazione
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In abbinamento

Consigliamo il nuovo Rosato 5 Sisters di Villz Angzrare
Servito alla temperatura di 10-12 °C, sprigionz aror
di pesca con finale in bocca di mallo di noce. Lz sua

gradevole persistenza esalta e arrotonda il sape
sarda fritta.




In alternativa

La ricetta & talmente facile che
non serve un ristorante se il piatto
non riesce. Lunico avvertimento e
che una sarda tira l'altra, come le
ciliegie!



